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Etiquetado incorrecto
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Requisitos de etiquetado de

- Los alimentos se consideran mal etiquetados y sujetos a acciones
allmentOS de Nueva YOI‘k legales cuando no contienen toda la informacion requerida
(ilustrada a la izquierda) y si el etiquetado es falso o engafioso. Se
puede encontrar informacion especifica sobre lo que constituye
el etiquetado incorrecto en la Seccion 201 del Articulo 17 de
las Leyes AGM. Por ejemplo, el pescado escolar (Lepidocybium
flavobrunneum) o el escolar clavo (Ruvettus pretiosus) vendidos
con el nombre de atun, atun aleta larga, atun blanco o cualquier
otro nombre de especie distinto de los nombres comunes
o cientificos reconocidos para dichas especies se considera

Los productos del pesqueros pre-empacados (no pesados frente
al consumidor) para la venta minorista en el estado de Nueva
York deben etiquetarse de acuerdo con las Leyes Federales de
Etiguetado de Alimentos adoptadas por el estado (21 CFR Partes
1,101y 102), y las descritas en 1 NYCRR 221.

Etiquetas de alimentos etiquetado incorrecto segln el Articulo 17, Seccién 201-I de las
Leyes AGM.

Lainformacion que seilustra a continuacion es obligatoria en todas

las etiquetas de los alimentos; se puede encontrar informacion El pescado debe etiquetarse adecuadamente utilizando el

adicional en el sitio web del Departamento de Agricultura y nombre comercial aprobado (nombre comun) que se encuentra

Mercados o en el Codigo de Alimentos 3-602 de la FDA. en la lista de productos pesqueros de la FDA; puede encontrar

informacion adicional sobre los requisitos federales de etiquetado
de productos pesqueros en el sitio web de la Administracion de

NOMBRE DEL , Alimentos y Medicamentos.
FABRICANTE IDENTIFICACION

DEL ALIMENTO

LISTA DE Productos pesqueros congelados

INGREDIENTES © 0606600000000 0000000000000000000000ss0000000ss0 0
por nombre comin, en . .
orden descendente de Cualguier producto pesqueros (pescado o marisco comestible)
peso neto que haya sido congelado antes de su venta o distribucién al
consumidor final debe estar etiquetado: “Este producto se ofrecio
previamente a la venta en estado no congelado” si se vendid

en un paquete o contenedor, o “Estos productos se ofrecieron

CANTIDAD NETA

(Peso, sin empaque)

EDTADO DE ORIGEN previamente a la venta en estado no congelado” si se vendi¢ a
(Al vendor al por mayor) granel de conformidad con el Articulo 17, Seccion 214-G de las
DIRECCION DEL NEGOCIO Leyes AGMy 1 NYCRR 2/72-4.
Articulo 17, Seccién 214-O Nota: Esta regla/reglamento no aplica a ciudades con poblacion
o _ _ ) mayor a 1 millén (es decir, la ciudad de Nueva York).
Panel principal (PP): parte de Ig etiqueta del alimento que es mas La FDA exige que los productos pesqueros congelados empacados
probable que se muestre a los clientes en el punto de venta. El PDP al vacio en instalaciones con licencia federal tengan una etiqueta
debe incluir la declaracién de identidad (identificacion del alimento) que indique "mantener congelado y descongelar en refrigeracion
Y peso neto. inmediatamente antes de su uso".

Panel de informacidn: parte de la etiqueta del alimento a la derecha
del PP donde se puede colocar informacion adicional requerida
gue no estd incluida en el PP (es decir, ingredientes, nombre del

fabricante, direccion, etc.). Tenga en cuenta que minoristas gue manejan volumenes grandes

de productos pesqueros pueden estar sujetos a las leyes de

No se requiere informacidn nutricional para los productos pesqueros etiguetado del pais de origen (COOL). Los establecimientos
a menos que se procesen en productos preparados o con valor minoristas de pequefia escala, como los puestos de pescado y los
agregado (ensaladas, ahumados, encurtidos, etc.). Es posible que establecimientos de servicios de alimentos, estan exentos.

desee utilizar los afiches de la guia de nutricién de los productos
pesqueros de la FDA para informar a sus compradores sobre la
composicion nutricional de los productos pesqueros.



https://www.fda.gov/food/seafood-guidance-documents-regulatory-information/fish-and-fishery-products-hazards-and-controls-guidance-learning-module-videos
https://www.fda.gov/food/seafood-guidance-documents-regulatory-information/fish-and-fishery-products-hazards-and-controls-guidance-learning-module-videos
https://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?SID=e40b7bb5e7757d8782494e1118eaf1ca&mc=true&tpl=/ecfrbrowse/Title21/21cfr1_main_02.tpl
https://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?SID=768cde5815a64768ba293b43691f0ae4&mc=true&node=pt21.2.101&rgn=div5
https://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?SID=e04349d6e2e0c9587c9fac4addece001&mc=true&node=pt21.2.102&rgn=div5
https://govt.westlaw.com/nycrr/Browse/Home/NewYork/NewYorkCodesRulesandRegulations?guid=I5b2531c0ab3a11ddbd79a18800159157&originationContext=documenttoc&transitionType=Default&contextData=%2528sc.Default%2529
https://agriculture.ny.gov/food-safety/food-labeling
https://agriculture.ny.gov/food-safety/food-labeling
https://www.fda.gov/media/110822/download
https://www.nysenate.gov/legislation/laws/AGM/201
https://www.nysenate.gov/legislation/laws/AGM/201-I
https://www.cfsanappsexternal.fda.gov/scripts/fdcc/?set=SeafoodList
https://www.nysenate.gov/legislation/laws/AGM/214-G
https://govt.westlaw.com/nycrr/Browse/Home/NewYork/NewYorkCodesRulesandRegulations?guid=Ic234f300803911e68913cc3de6d9c362&originationContext=documenttoc&transitionType=Default&contextData=(sc.Default)
https://www.fda.gov/food/food-labeling-nutrition/nutrition-information-raw-fruits-vegetables-and-fish
https://www.nysenate.gov/legislation/laws/AGM/214-O
https://www.ams.usda.gov/rules-regulations/cool/questions-answers-consumers#:~:text=Country%20of%20Origin%20Labeling%20(COOL)%20is%20a%20consumer%20labeling%20law,to%20as%20%25E2%2580%259Ccovered%20commodities%25E2%2580%259D.
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Servicios de alimentos
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Productos pesqueros procesados

1 NYCRR 262.8 describe especificamente requisitos de etiquetado

adicionales para pescados y mariscos procesados (curados,
salitrados, marinados, secos o ahumados).

Los servicios moviles de alimentos y los establecimientos
temporales de servicios de alimentos que ofrecen pescado o
mariscos crudos o o no completamente cocinados en forma lista
para comer deben informar a los consumidores que existe un
riesgo significativamente alto asociado con ciertos consumidores,
especialmente vulnerables, que consumen dichos alimentos
"crudos o no completamente cocinados” (1 NYCRR 271-2.25).

e Los contenedores de envio, los empaques individuales y los
registros de envio deben indicar la naturaleza perecedera del
productoydebenincluirun codigo de identificacion que identifique
el establecimiento que lo empacd, el producto contenido en ellos
y el afio, fecha y periodo del empacado.

e Cuando esté congelado, la etiqueta debe indicar "El producto
permanecera congelado hasta que se descongele a temperatura
refrigerada y no se volvera a congelar".

e Cuando esté refrigerado, la etiqueta debe decir "Mantener
refrigerado a 4.4 grados celsius 38 grados Fahrenheit o menos".

Consulte con su departamento local de salud para conocer los
avisos especificos que podrian ser necesarios. Por ejemplo, la
ciudad de Nueva York requiere este aviso: "El consumo de carnes,
aves, pescados, mariscos o huevos crudos o no completamente
cocinados puede incrementar el riesgo de contraer enfermedades
transmitidas por los alimentos" 24 RCNY § 81.11(a).

Requisitos de etiquetado de mariscos
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De acuerdo con el Titulo 7 CFR 60, el pescado y los mariscos
vendidos al por menor deben incluir etiquetas/avisos escritos
que informen a los consumidores sobre el pais de origen y el

Ostiones de Blue Point: solo los ostiones que hayan sido
sembrados y cultivados durante al menos tres meses en las
aguas de Great South Bay pueden etiquetarse o marcarse como

método de produccién (silvestre o criado en granjas). Esto no se
aplica a los establecimientos de servicios de alimentos ni a los
productos pesqueros que hayan sido procesados posteriormente
para su venta y consumo.

“ostiones de Blue Point” para su envio o venta de acuerdo con la
Ley de Conservacion Ambiental 13-0323.

Etiquetas para distribuidor de mariscos: los mariscos vendidos al por mayor deben tener etiquetas de distribuidor adjuntas que
incluyan la siguiente informacion de acuerdo con 6 NYCRR 42.11.

PERECEDERO MANTENER

PERECEDERO Nombre de empresa: N.° de cert.: RE F RIG E RADO
MANTENTER Direccién de empresa:
REFRIGERADO  Ciudad, estado, cédigo postal:
: S — : MINORISTAS, INFORMEN A SUS CLIENTES
N.° de cert. del remitente original si es distinto al anterior: @ :
- , — El consumo de carnes, aves, pescados, mariscos o
echa de pesca: Fecha de envio: ,
Ubicacion de pesca: huevos crudos o no completamente cocinado puede
Almejitas del Pacifico____ Almejas americanas____ Mejillones___

Tipo de marisco: aumentar el riesgo de contraer enfermedades
transmitidas pro los alimentos, especialmente si

tiene ciertos.”

Grandes almejas, Sopas Ostiones,

Productode: _ Eruu. _ Canadd __ Criadoengranja  __Silvestre

Cantidad de marisco: __Llibras  ___Unidades

Se requiere que esta etiqueta se coloque hasta que el contenedor esté vacio O se
vuelva a etiquetar y luego se mantenga en el archivo, en orden cronolégico,
durante 90 dias. Minoristas: fecha en que se vendio o sirvié el Gltimo marisco de

este contenedor:

Esta publicacion fue desarrollada por Michael Ciaramella, MSc, PhD (mc2544@cornell.edu) para apoyar a la industria pesquera
de Nueva York como resultado del proyecto A/EEP-52 financiado bajo el premio NA20OAR4170487 del Programa Universitario
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https://govt.westlaw.com/nycrr/Document/I0f52477cc22211dda8b4a344a7766531?viewType=FullText&originationContext=documenttoc&transitionType=CategoryPageItem&contextData=(sc.Default)
https://govt.westlaw.com/nycrr/Document/I2cdc9f1a950511e6a171812294f20ca3?viewType=FullText&originationContext=documenttoc&transitionType=CategoryPageItem&contextData=(sc.Default)
https://codelibrary.amlegal.com/codes/newyorkcity/latest/NYCrules/0-0-0-46162
https://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?SID=5b66add3dd2e470b709f00d1d474d81e&mc=true&tpl=/ecfrbrowse/Title07/7cfr60_main_02.tpl
https://www.nysenate.gov/legislation/laws/ENV/13-0323

